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Zatalo to pizzou Markyz v roce 2014 poté, co jsme spojili dvé pizzerie s dlouholetou tradici a zacali se sousttedit Aby nase jidlo bylo tak trosku lepsi, dévame si zéleZet s vybérem svjch dodavateli a dbdme na vysokou kvality
na vyrobu kvalitnich zamrazenych polotovar( uréenych k dopékani. Svym zakaznikim bezplatné doddvame ve a Gerstvost pouzivanych surovin, ze kterych podle viastnich recepti pfipravujeme naSe produkty. VétSina U
potfebné k pripravé nasich produktl a zajistujeme i zdsobovani a potfebny servis. tohoto sortimentu je vyrabéna ruéné a tradicnimi postupy. e

© & 0 0O

Grilované dobroty k pivu Po aportu vyhladne TKazdy nema chut'na sladké Teplé jidlo pro zaméstnance
HOSPODY, BARY, RESTAURAGE, HERNY SPORTOVISTE, KEMPY, BAZENY KAVARNY, VINARNY, KLUBY BUFETY, KANTYNY, FIREMNI KUCHYNKY
Mate hospidku a nemadte kuchyni? | pfesto Na bazéng, nebo po tenisu jisté vyhlddne. Dobrd kava v kavarng, dobré vino ve vindrné, Mate firmu a zaméstndvate lidi? Cheete spo-

miiZete nabizet teplé jidlo a rozSiit tak svij Nepotfebujete Zadné velké prostory pro pfi- super hudba v klubu, dostihne Vés hlad? Na- kojené zaméstnance? Dopfejte jim teplé

sortiment. B&hem par minut pfipravite pro pravu jidla. NaSe produkty bhem chvile pro- bidnéte svym zakaznik(m pizzu, hamburger jidlo. Vybavime Vés vSim potfebnym k pfipra-

své zakazniky pizzu, vepFové koleno, kfidla ménite v chutné jidlo k nerozeznani od pravé ¢i vepFova Zebra a ziskejte tak dalsi vé naSich jidel, které jsou Gasové nendrogné
a mnoho dalSiho. uvarengho. zdkazniky. a ovladne je pipravit opravdu kazdy.

2 0 NAS {'{T.}'éﬁ(g—z ‘; wwwJidlomarkyz.cz
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Jak vyrabime
pizzu Markyz?

® nebojime se délat vci kvalitng
@ mame tym lidi, na ktery se mizeme spolehnout .
@ jidlo vyrabime sice rugng, ale za pomoci modernich technolo
@ pouZivame jen kvalitni a prevazné Geské suroviny od mis!nic davateli
@ (dbame na presné dodrZovani technologickych postupd )
@ nechceme byt ti nejlevndjsi, chceme byt i nejlepsi

)
MRAZENE VAM PRINAST SPOUSTU VYHOD:
® dlouhd doba trvanlivosti
@ snadné skladovani bez nebezpeti kontaminace a znehodnoceni
@ snadné dodrZovani HACCP a hygienickych opatfeni
® snadné planovani, snadny ndkup, trvald dostupnost,

stdle stejnd kvalita

@ (spora dasu, nakladi prace, nakladi na stroje

a zarizeni a nakladd na energie
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Pizza

S vyvojem pizzy Markyz jsme zatali v roce 2014 poté, co jsme spojili dvé
pizzerie s dlouholetou tradici a zatali se soustfedit na vyrobu kvalitnich
zamrazenych polotovard urdenych k dopékani.

Myslime si, Ze se nm po dlouhodobych testech podafilo vyvinout pizzu,

kterd je sice zamrazend, ale po spravném rozpedeni jen stéZi pozndte, 7e
se nejednd o pizzu Gerstvou.

ﬂﬂ

PRUMER PIZZY PRUMER PIZZY

Jak pripravit?

cca 5 minut cca 8 minut cca 10 minut

www.Jidlomarkyz.cz




KoD: 10003 KOD: 10007 KOD: 10009

\ PIZZA SALAMOVA PIZZA ZAMPIONOVA PIZZA HANAGKA
) B32cm/ 560 g/ Baleni 1 ks 32 cm / 570 g / Baleni 1 ks 032 cm / 540 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C MraZené - Skladujte pfi teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby

PREDPECENE PREDPEGENE PREDPECENE

rajéatovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr, saldm, rajéatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, Zampiony, rajcatovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr, tvariizky,
cibule, kukurice sunka, paprika polosuchy salam, klobasa, berani rohy

K0D: 10005 KGD: 10008 K0D: 10002

PIZZA HAWAI PIZZA SYROVA PIZZA SUNKOVA

B 32 cm / 550 g / Baleni 1 ks #32 cm/ 550 g / Baleni 1 ks A32 cm/ 550 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C Mrazené - Skiadujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby

PREDPECENE PREDPECENE PREDPEGENE

rajéatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, Sunka, ananas rajéatovy zaklad s korenim a bylinkami, kombinace syri rajéatovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr, Sunka,

brokolice, Gerné olivy

www.Jidlomarkyz.cz 'j‘ﬁlElllqi(g—z ‘;



KGD: 10008 KOD: 10013

PIZZA TUNAKOVA PIZZA VEGAN

A32 cm / 510 g / Baleni 1 ks 32 cm / 558 / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C MraZené - Skladujte pri teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby

PREDPEGENE PREDPECENE

rajtatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, tuidk, rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami, vegansky syr,

porek, panrika rajéata, kukufice, brokolice, faz. lusky

K0D: 10004

PIZZA PIKANTNI % % %
832 ¢m/ 570 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby

PREDPEGENE

rajéatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, anglicka
slanina, cibule, feferon

K0D: 10011 K0D: 10010

PIZZA PARMSKA PIZZA KUREGI

B32 cm/ 5350/ Baleni 1 ks B32 cm / 520 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skiadujte pfi teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby Trvanlivost - 365 dnil od data vyjroby

PREDPEGENE PREDPECENE

rajéatovy zaklad s korenim a hylinkami, syr, suSena smetanovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr, kureci
Sunka, rajce, paprika masa, Spendt

K0D: 10011

PIZZA JUNIOR

#32cm/ 5000/ Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

rajéatovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr, salam, kukufice

{'Elé?l-(g_z ‘f www.Jidlomarkyz.cz




K0D: 10001

PIZZA MARGHERITA

32 ¢m / 455 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vjroby

K0D: 10020

PIZZA DUO

832 cm/ 5300/ Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby

rajéatovy zaklad s kofenim a bylinkami, syr

koo: 10018 ,
PIZZA SALAMOVA 3
@27 cm / 380 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

rajéatovy zaklad s korenim a bylinkami
syr, salam

www.Jidlomarkyz.cz
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KOD: 10017

PIZZA SUNKOVA

27 cm / 380 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

rajéatovy zaklad s korenim a bylinkami,
Syr, Sunka

R §

rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, niva,

paprikovi salam

KOD: 10019 : st
PIZZA PIKANTNI : 1
827 cm / 385 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dni od data vyroby
PREDPECENE

rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami
syr, anglicka slanina, chili

KOD: 10014

PIZZA SUNKOVA KLASIK
A32cm/ 510 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby
PREDPECENE

rajtatovy zaklad s korenim a bylinkami, syr, Sunka

KoD: 10016

\ 13 PIZZA SYROVA

827 ¢cm / 405 g / Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost- 365 dnil od data vyroby
PREDPECENE

rajcatovy zaklad s korenim a bylinkami,
kombinace syri

PIZIA
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“ BURGERY

burgery

Mame vyzkouSeno, ochutnano a radi Vam vybrané hovézi maso dodame.
Vy jiZ jen sladite suroviny v pofddny hambag, na ktery se Vam budou
shihat nejen zakaznici, ale i sliny.

Hamburger je fenomén po celém svété. My Vam tento fenomén nabizime
jiz predpfipraveny, od kvalitniho dodavatele hovéziho masa. Pripravte si
doma, ve firmé, v restauraci, na oslavé, pofadny hovézi hambag.

f cmosN
150 ¢

garantovana
minimalni

Kvalitni a prvotridni hovezi maso.
Dodavame maso, bulky, dresinky.

Tento hamburger si miiZete
piipravit die naSich receptil.

{E‘éﬁ@—z 9 www.Jidlomarkyz.cz



KOD: 14003

HOVEZI BURGER BACON
150 g / Baleni 35 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vjroby

PRIPRAVA DLE NASEHO RECEPTU:

Doméci houska, francouzsky dresing, ledovy salat,
hovézi maso, grilovand slanina, karamelizovana cibulka,
rajce a naloZeny okurek

KOD: 14003

HOVEZI BURGER JALAPENO
150 g / Baleni 35 ks

Mrazené - Skiadujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby

PRIPRAVA DLE NASEHO RECEPTU:
Domdci houska, samuraj dresing, ledovy salat,
hovézi maso, cheddar, karamelizovand cibulka
papricky jalapeiio a naloZeny okurek

www.Jidlomarkyz.cz 'j‘ﬁlElllqu—z ‘;

KOD: 14003

HOVEZI BURGER BARBEGUE
150 g / Baleni 35 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby

PRIPRAVA DLE NASEHO RECEPTU:

Domdci houska, barbecue dresing, ledovy saldt,
hovézi masa, cheddar, karamelizovand cibulka,
rajce a naloZeny okurek

KGD: 14003

HOVEZI BURGER SAMURA)J
150 g / Baleni 35 ks

Mrazené - Skiadujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby

PRIPRAVA DLE NASEHO RECEPTU:
Domdci houska, samuraj dresing, ledovy saldt,
hovézi maso, cheddar Jalapeiio papricky

K0D: 14003

HOVEZI BURGER GHEESE
150 g / Baleni 35 ks

MraZené - Skladujte pfi teploté -18 °G
Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby

PRIPRAVA DLE NASEHO RECEPTU:

Domdci houska, francouzsky dresing, ledovy saldt,
hovézi maso, nékolik plétki cheddaru,
karamelizovand cibulka, rajée a nalozeny okurek

K0D: 14003

HOVEZI BURGER TZATZIKI
150 0 / Baleni 35 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vjroby

PRIPRAVA DLE NASEHO RECEPTU:

Domaci houska, tzatziki dresing, ledovy saldt,
hovézi maso, rajge a mozzarella,
karamelizovana cibulka, olivy

BURGERY 1



foleno, zebra, tatarak

KOD: 13001 R KOD: 13005 L.

GRILOVANE VEPROVE KOLENO GRILOVANA VEPROVA ZEBRA TEXAS
750 g / Baleni 1 ks 500 g / Baleni 1 ks

Chlazené - Skladujte pri teploté 4 °C Chiazené - Skladujte pri teploté 4 °C

Trvanlivost - 180 dnil od data vyroby Trvanlivost - 30 dnil od data vyroby

SOUS-VIDE SOUS-VIDE

KOD: 13006 ) i
HOVEZI TATARAK + OMAGKA

120 g + 30 g omécka / Baleni 10 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
SYROVE

12

Jak pripravit?

cca 20 minut cca 25 minut cca 30 minut ¢ca 7 minut

KOLENO, ZEBRA, TATARAK

JAK PRIPRAVIT TATARAK?

Valegek s masem nechame pozvolna rozmrznout (Ize
urychlit vioZenim do viaZng vody), vybalime, pridame
omacku, drobné nakrdjenou cibuli a promichéme.
Milzeme pridat koreni dle vlastni chuti.

{'-Elé%(g—z ‘,( www.Jidlomarkyz.cz



RKureci

L K0D: 13002 o K0n:lsuug o vﬁpuzlguul o K0D: 19002
KUREGI KRIDLA PIKANT KUREGI KRIDLA BYLINKOVA KUREGI MINI RIZECKY KUREGI FILETKY
250 0 / Baleni 1 ks 250 g / Baleni 1 ks 150 g / Baleni 1 ks 150 g / Baleni 1 ks

MraZené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C MraZené - Skiadujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 180 dnii od data vyroby Trvanlivost - 180 dnil od data vjroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby
SOUS-VIDE SOUS-VIDE PREDSMAZENE PREDPECENE

K0D: 19003

KURECI STRIPSY

150 g / Baleni 1 ks

el 2 Mrazené - Skiadujte pfi teploté -18 °C
Jah P" 'Pr avit? ) Trvanlivost - 365 dnii od data vjroby
cca 10 minut cca 15 minut cca 20 minut PREDSMAZENE

www.Jidlomarkyz.cz 'j‘ﬁlElllqu—z ‘;
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f vcmosN
540 g

garantovana
minimalni

Flotila, nebo také chatapuri je gruzinské petivo z kynutého tésta s lahodnou ndplni, kterou tvori
hromada rozteklého syra. Peklad z gruzinské ,chaty” je pfeloZen jako syr a ,puri” jako chiéb.
Existuje spousta druhd chagapuri v riznych tvarech a s rdznymi ndpinémi. Jednim z nejzndmaéjSich
druhi je chadapuri z gruzinské oblasti AdZérie, coz je tésto vytvarované do formy lodky. ProtoZe
my mame lodky &tyfi, tak mame flotilu :-). Historie vzniku chatapuri ma kofeny ve vzddleném

15. stoleti.

Flotilu vyhradn pro nds vyrabi pan Oganes Petrosyan trvale ijici jiz I6ta v Ceské republice.
Flotila se vyrabi ruéné a z prevazné teskych surovin podle staroddvného receptu pana Petrosyana,
diky némuz je hotovy vyrobek chutny i druhy den po ohfevu.

Jak pripravit?

cca 12 minut cca 15 minut cca 20 minut

FLOTILA

www. Jidlomarkyz.cz



FLOTILA SUNKOVA - GHAGAPURI FLOTILA § KUREGIM GYROSEM - GHAGAPURI
Varianty: 530 g / Baleni 1 ks KOD: 16004 Varianty: 550 g / Baleni 1 ks KGD: 16001

310 g / Baleni 1 ks KOD: 16008 310 g / Baleni 1 ks KOD: 16005
Mraiené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby
PHEDPECENE PREDPECENE

pSenicnd placka s napini ze syri
a kureciho gyrosu

pSenicna placka s ndplni ze syrii a Sunky

FLOTILA SYROVA - CHAGAPURI FLOTILA $ KURECIM GYROSEM A SPENATEM - CHAGAPURI
Varianty: 520 g / Baleni 1 ks KOD: 16003 Varianty: 540 g / Baleni 1 ks KOD: 16002
310 g/ Baleni 1 ks KOD: 16007 310 g/ Baleni 1 ks KOD: 16006

Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

Mrazené - Skladujte pi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

pSenicnd placka s napini ze syri

pSenicna placka s ndplni ze syri
a kufeciho gyrosu se Spenatem

f vomosN
520

G

f vomosN
310 g

e

www.Jidlomarkyz.cz -j-ﬁ'é?@—z ‘; FLOTILA 15
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Panini

K0D: 18001 § KGD: 18003

MOZZARELLA A RAJGE KURE A SLANINA

150 g / Baleni 6 ks 140 g / Baleni 6 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C MraZené - Skladujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vjraby Trvanlivost - 365 dni od data vjroby
PHREDPECENE PREDPEGENE

PSenicné pecivo, syr mozzarella, zeleninovd omécka  PSenitné pecivo, opecend kufeci prsicka, gouda,
slanina, olivovy olej

Jak pripravit? 1 CHLAZENEHO STAVU
cca 6 minut cca 8 minut cca 4 minot

PANINI

K0D: 18004

SUNKA A SYR

140 g / Baleni 6 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

PSenicné petivo, Sunka, emental, olivovy olej

KGD: 18002
HOVEZI MASO A GHEDDAR

170 g / Baleni 6 ks

MraZené - Skladujte pfi teploté -18 °G
Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby
PREDPECENE

PSenicné pecivo, hovezi masova smés, syr cedar,
hortice, barbecue omacka, smazend cibule

Panini je oblibend svadinka, kterou pfipravite velmi rychle. Nabizime mrazené polotovary plnéné
mozzarellou s rajetem, kufecim se slaninou, Sunkou a syrem nebo hovézim s cheddarem.

f vomios\
140 g

garantovana
minimalni

Trvanlivost v mrazeném stavu
365 dnd od data vyroby.

Po rozmrazeni v chlazeném
stavu trvanlivost 21 dni.

{'Elécr'l‘(g—z ‘,( www.Jidlomarkyz.cz



KoD: 02 do
PAGAG STROVY ‘P
100 g / Baleni 10 ks il Rl s

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby
PREDPECENE

Slovensky pagdc syrovy

garantovana
minimalni

Pagat, pagdtek je typ krajového pediva pripravovaného z obvykle kynutého,

aviak preklddaného tésta, které pfi peteni takzvand listkuje. Do tésta se mezi vrstvy priddvaji
Skvarky, syr, smazend cibulka. Pagate se dost dasto pecou pfi slavnostnich prileZitostech,

na masopust (spotfebuji se Skvarky), na hody (posviceni), hlavng kdyZ se predpoklada
2vySend konzumace vina, piva, lihovin.

KoD: 12001 )
PAGAC SKVARKOVY

100 g / Baleni 10 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vjroby
PREDPECENE

Pagate pro nds vyrabi na§ kamardd a obchodni partner Pafo z jizniho Slovenska. Palo ma
vlastni malou pekdrnu a zaklddd si stejn# jako my na pouZivani kvalitnich surovin a velkém
podilu ruéni prdce pfi samotné vyrobg.

Slovensky pagac Skvarkovy
Jak pripravit?

cca 12 minut cca 15 minut cca 20 minut

www Jidlomarkyz.ez 5
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Focaccia

Focaccia (fokata) je italsky peceny chiebovy vyrobek s téstem podobnym pizze. Focaccia se
ochucuje olivovym olejem, soli, nékdy bylinkami a cibuli, syrem a masem. MiZe se pouZit jako
priloha k mnoha jidlim, zaklad na pizzu nebo jako sendviovy chlgb.

Tésto na focacciu se podobd téstu na pizzu a je vyrobeno z mouky, oleje, vody, soli a drozdi.
Oproti pizze je ale v t&stu na focacciu vice kypfidel, takZe focaccia vice nakyne. Co se tyée
tvaru, foccaccia md obdelnikovy tvar mnohem Eastdji nez pizza.

Pekari Gasto tésto propichuji noZem, aby zamezili tvoreni bublin na povrchu tésta. Obvyklou
praxi je i vytvafeni dilkd prstem do jesté nepeceného tésta. Na tésto se pak, pro zachovani
vlhkosti, nanese olivovy olej, jeSté pred kynutim a pecenim.

Jak pripravit?

cca 3 minut cca 8 minut cca 10 minut

18 FOGAGCIA

KOD: 20005

FOCACCIA ,

$ HOVEZIM TRHANYM MASEM
220 g / Baleni 1ks

Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby
PREDPEGENE

PSenind mouka, pitnd voda, jedld sil, droZdi, extra
virgin olivovy olej, sladova mouka (pSeniénd), frhané
hovézi maso

KOD: 20008

FOCAGCIA ,

$ VEPROVYM TRHANYM MASEM
220 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost- 365 dnii od data vjroby
PREDPECENE

PSenicna mouka, pitnd voda, jedld sil, droZdi, extra
virgin olivovy olej, sladova mouka (pSenicnd), trhané
Veprové maso

Eé%_z ’? www.idlomarkyz.cz



K6D: 20001 K6D: 20003 KoD=20007 KGD: 21001

CESNEKOVA BAGETKA FOCAGGIA SVETLA HAMBURGEROVA BULKA HRANOLKY

80 g / Baleni 1 ks / 6 ks / 96 ks karton 100 g / Baleni 1 ks / 4 ks / 32 ks karton 860 / 24 ks karton 7x7mm/ 2500 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby Trvanlivost - 365 dni od data vyroby

PREDPECENE PREDPECENE PREDPECENE PREDSMAZENE

PSenicna mouka, pitnd voda, maslova-cesnekova naplii, PSenicnd mouka, pitnd voda, mofska sil, droZdi, PSeniénd mouka, pitnd voda, cukr, droZdi, fepkovy Brambory, sil, slunegnicovy ole]
droZdi, jedIa sil, lepek, cukr, sladova mouka extra virgin olivovy ole] olej, sezamova seminka, jedla sil, sojovd mouka
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Sladkoali

KOD: 15002 KoD: 15001 5 ) o
PALAGINKA § JAHODOVOU NAPLNI PALAGINKA S GOKOLADOVOU NAPLNI ~
2800 (4x700) / Baleni vanicka 4 ks 3400 (4 x 85 g) / Baleni vanicka 4 ks
MraZené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vyroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby

PREDSMAZENE PREDSMAZENE

I‘('ﬂ[I: 20004 KOD: 15003 )
COKOLADOVY FONDANT el | TVAROHOVA ZMRZLINA
90 g / Baleni 24 ks S MEDEM A MANDLEMI
Mraiené - Skladujte pfi teploté -18 °C V KERAMICKEM DZBANKU

150 ml / Baleni 6 ks
Mrazené - Skiadujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby

Trvanlivost - 540 dnii od data vyroby
PREDPECENE

Jak pfipravit:
Trouba 200 °C cca 12 minut
Mikrovnd trouba 500 W cca 1 minuta e - ve : ’ e
Jak pripravit palacinky?  cca 8 mint cca 10 minut cca 30 viefin
Na panvi s olejem opékejte 1 palaginku
7 obou stran 3-4 minuty pfi nizké teplotg.
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Frgal je druh sladkého petiva tradiéng vyrabiny na Valassku, v Cechach je zndmajsi pod oznatenim koldg
nebo pecak. Na rozdil od koltd frgdl ma obvykle primér kolem 30 cm, je vyroben z kynutého tésta a je
posypdn sladkou drobenkou.

Frodly se pekly pro slavnostni prileZitosti, svatebni hostiny a lidové slavnosti. Setkat se s nimi Ize napfiklad
pfi folklornich slavnostech ve Vala$ském muzeu v pfirodg. Prvni pisemné zminky o frgalech pochazeji z roku

/N

né‘m 39
SI.ADKOSTI _ cm 1826 a jednd se o unikdtni pekafsky vyrobek, ktery nema v okolnich zemich obdoby. V prosinci 2013 se stal
v Vala$sky frgal produktem s chranénym zem@pisnym oznacenim, které udéluje Evropska komise.
K0D: 22001 K0D: 22002 KOD: 22003 K0D: 22004
FRGAL POVIDLOVY FRGAL HRUSKOVY FRGAL MAKOVY FRGAL TVAROHOVY
A32 cm/ 560 g / Baleni 1 ks A32 cm/ 560 g / Baleni 1 ks 832 cm / 560 g / Baleni 1 ks 832 cm/ 5600/ Baleni 1 ks
Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skiadujte pfi teploté -18 °C Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C Mrazené - Skiadujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjraby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby Trvanlivost - 365 dnil od data vjroby
Po rozmrazeni v chlazeném stavu trvanlivost 7 dni Po rozmrazeni v chiazeném stavu trvanlivost 7 dni Po rozmrazeni v chiazeném stavu trvanlivost 7 dni Po rozmrazeni v chlazeném stavu trvanlivost 7 dni
PREDPECENE PREDPECENE PREDPECENE PREDPECENE
PSenicnd mouka, cukr, sil, olej, mIéko, vejce, povidla,  PSenignd mouka, cukr, siil, alej, mléka, vejce, hrusky, PSenigna mouka, cukr, sil, olej, mléko, vejce,  PSenicna mouka, cukr, sill, olej, miéko, vejce, tvaroh,
vanilkovy cukr hadyan, jablkové pyré mlgty mak, smetana smetana, hrozinky
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Pir

K0D: 23001

PIROZEK - MLETE MASO
170 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C
Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby
PREDPECENE

PSenicnd mouka, kefirové mlgko, maslo, olgj
fepkovy, slunetnicovy, drozdi, sil, veprove
a hovézi masa, cibule, kofeni

Jak pripravit?

cca 10 minut

22 PIROHY

e\
170 g

garantovana
minimalni

cca 13 minut

cca 17 minut

KGD: 23002

PIROZEK - KYSANE ZELI, UZENE MASO
160 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pfi teploté -18 °C

Trvanlivost - 365 dnii od data vyroby

PREDPECENE

PSeniénd mouka, kefirové miéko, maslo, olej
fepkovy, slunecnicovy, droZdi, sil, zeli,
veprove uzené maso, cibule, koreni, cukr

xﬂu:zagua 5 )
PIROZEK - SUNKA, SYR
140 g / Baleni 1 ks

Mrazené - Skladujte pri teploté -18 °C
Trvanlivost 365 dnil od data vyroby
PREDPECENE

pienicna mouka, kefirové misko, maslo, olg) /7 orosrN

fepkovy, slunecnicovy, drozdi, sil, Sunkovy 140 |

saldm, sjr gouda

Pirohy pro nds vyrdbi malé pekarstvi LIA. Produkce této pekdrny vychazi z traditini
receptury, kterou si pfivezli z rodné Gruzie. Zde se poctivé pekarské femeslo této
cea 3 minut rodiny traduje vice nez po fi generace.

Suraviny pro vyrobu odebiraji od provéFenych regiondinich dodavateld. Cely proces
od pegeni, baleni aZ po expedici je runi prace.

www. Jidlomarkyz.cz



Tycinky, bramburky, precliky

KOD: 17001

TYCINKY XL SOLENE
90 g / Baleni 14 ks
Trvanlivé Urceno k pfimé spotrebé

PSenitn mouka, repkovy olej,
jedld sil, cukr, regulator kyselosti,
susené pekarské droZdi

K0D: 17005

BRAMBURKY SOLENE
100 g / Baleni 1 ks
Trvanlivé Urceno k piimé spotfebé

Brambory, repkovy olej, jedla sii

www.Jidlomarkyz.cz
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KOD: 17003

PRECLE SOLENE
90 g / Baleni 16 ks
Trvanlivé Urgeno k pfimé spotfebe

PSenicnd mouka, repkovy olej,
jedla siil, cukr, regulator kyselosti,
susené pekarské droZdi

K0D: 17004

PRECLE CIBULOVE
90 g / Baleni 16 ks
Trvanlivé Urceno k pimé spotiebé

PSenitnd mouka, repkovy olej,
jedld sil, cukr, regulator kyselosti,
susené pekarské droZdi

Vychutnejte s nami poctivé
délané tyGinky, broky, precle
a brambiirky.

Hodi se do auta, na still, k televizi,
k pivu &i vinu. D&ti i dospéli Je miluji.

KOD: 17002

BROKY XS SYROVE
110 g / Baleni 14 ks
Trvanlivé Urgeno k pfimé spotfebe

PSenitnd mouka, repkovy olej,
Jedla siil, cukr, regulator kyselosti,
susené pekarské droZdi

TYGINKY, BRAMBURKY, PRECLIKY

23



Prislusenstvi

K0D: 11009 R KOD: mi
ELEKTRICKA PECICI TROUBA TEPLA VITRINA NA PIZLU
Pedici trouba vhodnd k rozpékani produktil Jidlo Markyz Nerez prosklend vitrina na pizzu

KOD: 11012 KOD: 11013
TURBO PEC ORACGLE TROUBU NA 4 PIZ1Y

Doba pipravy nasi pizzy cea 2 minuty ze zmrziého stavu Univerzalni pouZiti - idedIni pro peceni pizzy, masa, pegiva

Oracle
L
ol

2 PRISLUSENSTVI

KONTAKTNI GRIL

Vérny pomocnik na celorocni grilovani v pohodli Vasi kuchyné

PROFI PEC NA PIZIU

Vhodnd pro zmrazené neba chlazené pizzy a mensi obGerstveni

{'Elécr'l‘(g—z ‘,( www.Jidlomarkyz.cz



oL ) KOD: 11015
DREVENE KRAJECI PRKENKO NA PIZZU

Drevénd prkénko na pizzu s vyfezy pro krdjeni 33 cm

Prislusenstut

oL ) Iflin: 11016 KOD: 11017
DREVENY SERVIROVAGI TALIR LOPATKA NA PIZZU
Drevené prkenko na pizzu bez vyrezi na krajeni Idedlni pomocnik k otaceni a vytaZeni pizzy z pece

. 5 KOD: 11004
KRAJECI KOLECKO NA PIZZU

Vhodné ke krdjeni pizzy

www.Jidlomarkyz.cz -j-ﬁ'al,,qu—z ‘;

) ) KoD: 11018 o Kﬂp:nmg
SERVIROVACI LOPATKA NA PIZZU DREVENY PRIBOR JEDNORAZOVY
Vhodny pomacnik na servirovani pokrmil Jednorazovy pribor, vhodny na party, akce, venkovni grilovéni

PRISLUSENSTVI
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Prislusenstut

K0D: 11005 5 _ KOD: 11001 e KoD: 11008 o
KRABIGE NA MRAZENOU PIZZU GERNA KRABIGE NA TEPLOU PIZZU BILA HLINIKOVA MISKA OBDELNIKOVA
Krabice na pizzu 33 x 33 x 3 tm, erna Krabice na pizzu 33 x 33 x 3 cm, bild Na gril i k odnasu jidla s sebou

Ko: 11007 ) koo 11002 ) KoD: 11008
HLINIKOVA MISKA KULATA PAPIROVY TAG NA PIZZU LEPENKOVY PAPIROVY TAG NA PIZZU
Na gril i k odnosu Jidla s sebou Jednorazovy pomocnik k servirovani pizzy s moznosti vyloupnuti klinku  Jednorazovy pomocnik k servirovani pizzy bez moznosti vyloupnuti Klinku
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Prislusenstvi

K0D: 11020 KOD: 11021 KOD: 11003
PLEGH DO TROUBY BRIDLICOVY TALIR TALIR NA PIZLU
Hodi se do nasi petici trouby K servirovani pokrmil, skvéle vypada, lehce omyvatelny Bily talif na pizzu 33 cm s logem Pizza Markyz
=
%
a'}j){
KOD: 11022 5 _ Koo: 11023 KOD: 11024
ALU FOLIE, ALOBAL ROLE PEGIGI PAPIR HNEDY, ROLE PAPIROVE TASKY
K ochrané, baleni i grilovani produkti Petici papir Je velmi kvalitni a je moZno ho pouZit i opakovang Papirove taSky v riiznjch velikostech

&
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Propagace

Vasi provozovnu vybavime veskerymi propagacnimi materidly.
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Inatka Troubeckych téstovin vznikla v roce 1995, kdyZ pani Svozilové prichdzelo tolik objedndvek, Ze byla nucena presunout
vyrobu do vétSich prostor.

Testoviny se nerozvari, ani po nékolika ohfevech polévky, a nezakali vyvar.

TROUBECKE TESTOVINY

L * OD ROKU 1995 *

Poctivoct vyroby, ruéni praci a femeslo nam odhodlané pani Svozilova predala na prelomu roku 2020/ 21. Hemeln smysl
cokoliv ménit. Vse hylu zavedenu veﬁkeré postupy jsme ponechali tak, jako tomu bylo. DoSlo vSz if (N
2 102voji prodeje 0 }

& 2 surmrmrslanl /

2 surdv'ly statf. Mouka a ceska vejCe. Dalemlch

‘rukou. Tradicni reuepluru dgdrz’meme JIWQﬁ
LNE A

. 10 e vajec

Tyto nudle s obsa mdesetlawue vﬁns emzvaruu
a produkuji se v §Irokiﬂ§prdce haieﬂf" Nejprﬁ'ﬂh&nﬁjsi jsou . !
& \{nudlev V6 a Sirok.

. »
Nudle, kle su nerozvari
Nudle z vyvalovangho t&Std se nerozvari, a  polévka
200V ohivd. Tatnuastnust prispivak omu 76 jsolTrou-
-
becké téstoviny vyhledavand @ maj po zakazn ioich velmit
dobré hodnocent. Q
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KOD: 24001 / 24002 / 24003

TROUBECKE TESTOVINY TREPANE
250 g/ 5009/ 1000 g

Uskladnéte v suchu, pfi vihkosti do 75 %

Doha vareni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJEENE TESTOVINY

psenicna mouka, pasterovand vejce 27 %, konzervant
potravindrska kyselina mlecnd

KOD: 24010 / 24011 / 24012

TROUBECKE TESTOVINY CELOZRNNE TREPANE

250 9/ 500 g/ 1000 g

Uskladnéte v suchu, pri vihkosti do 75 %

Doba vareni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJEENE TESTOVINY

pSenicnd mouka, celozrnnd mouka, pasterovana vejce 27 %,
konzervant, potravingiska kyselina mlégna

TROUBECKE TESTOVINY

KOD: 24004 / 24005 / 24006

TROUBEGKE TESTOVINY VLASOVE
2500/ 5000/ 1000 g

Uskladnéte v suchu, pfi vihkosti do 75 %

Doba vafeni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJECNE TESTOVINY

psenicna mouka, pasterovana vejce 27 %, konzervant
potravinarska kyselina mlégna

KOD: 24013 / 24014 / 24015

TROUBECKE TESTOVINY CELOZRNNE VLASOVE

2509/ 500 g / 1000 g
Uskladnéte v suchu, pfi vihkosti do 75 %

Doba vareni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJECNE TESTOVINY

pSenicna mouka, celozrnnd mouka, pasterovand vejce 27 %,
konzervant, potravinarska kyselina mlgéna
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KOD: 24007 / 24008 / 24009

TROUBEGKE TESTOVINY SIROKE
2500/ 5000/ 1000 g

Uskladnéte v suchu, pfi vihkosti do 75 %

Doba vafeni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJECNE TESTOVINY

psenicna mouka, pasterovana vejce 27 %, konzervant
potravinarska kyselina mlégna
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KOD: 24016 / 24017 / 24018

TROUBECKE TESTOVINY GELOZRNNE SIROKE
2509/ 500 g / 1000 g

Uskladnéte v suchu, pfi vihkosti do 75 %

Doba vareni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJEENE TESTOVINY

pSenicna mouka, celozrnnd mouka, pasterovana vejce 27 %,
konzervant, potravinarska kyselina mlgéna

;ﬁléﬁ(g—z ‘f www.idlomarkyz.cz



KOD: 24019 / 24020 / 24021

TROUBEGKE TESTOVINY SEPIOVE SIROKE
2500/ 5000/ 1000 g

Uskladnéte v suchu, pri vinkosti do 75 %

Doba vareni 5 minut

RUGNE VYRABENE DESETIVAJECNE TESTOVINY

pSenicnd mouka, pasterovand vejce 27 %, kyselina mléna,
inkoust z kalaméri (mékkys)

TROUBECKE TESTOVINY

* OD ROKU 1995 *
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Pro gastro provozy

Zasobujeme nasimi vyrobky nejen restaurace,
ale také hotely, penziony, hospiidky, kavarny,
vindrny, koupali$td, lyZatskd strediska, détské
svity atd..

Zaskolime Va§ persondl a zdarma Vas provoz
vybavime v3im potfebnym k pfipravé a prodeji
naSich produktd.

Jste firma? Jste podnik? Jste Gfad? Pripravime
pro Vs kompletni nabidku pro Vasi kuchyiiku &i
jidelnu.

Vy i Vasi zamé@stnanci si snadno a rychle
pripravite kvalitni obéd, svadinu &i pohoSténi
na porady a meetingy.

Nemusite jezdit do mésta a trévit tak Gas
cestou za jidlem. NaSe produkty jsou mrazené,
snadno a rychle je pfipravite v prostordch Vasi
firmy &1 kanceldre.

Mate market, prodejnu, nebo maly obchiidek

na vesnici a nechcete prodavat jen priamyslové
vyrabénou pizzu? VyzkouSejte VaSim zdkaznikim
nabidnout nasi ruéné vyrabdnou pizzu Markyz.
Budete prekvapeni kolika lidem zachutnd a kolik
zdkaznikd bude spokojeno.

Spokojenost zakaznikdi mame ovéfenou

v prodejnach Makro, COOP, Adam a v neposledni
fadé v internetovém obchod@ ROHLIK.CZ, kde si
nase pizza, jako jeding, vyslouZila oznateni
"prémiovd kvalita".

Rozsifte sviij sortiment o mraZené produkty
znatky Jidlo Markyz.

Pro domacnosti

Mate Vy, nebo VaSe déti rodinnou oslavu a
nevite si rady s tim, co hostdm nabidnout?

Neradi vaite a chcete rychle a z kvalitnich
surovin zasytit své hosty nebo rodinu?

Vyuzijte svdj volny tas jinak nez v kuchyni.
Postardme se Vam o kvalitni gastronomicky
zdfitek.



Proc s nami spolupracoval

@ Setfime Vas tas a zvySujeme Vase zisky

® snaZime se VaSe zdkazniky nadchnout a navodit jim poZitek z jidla

® jsme Vas spolehlivy partner, protoze mdme blizky vztah s kuchafi, restauratéry a jejich hosty
@ nevyvijime jen produkty - rozvijime ndpady a hledame inovace

® nedoddvame jen jidlo - doddvame znatkovou kvalitu

@ kvalita nasi znatky je zakladem VaSeho Gspéchu

® naSe jidlo spliiuje ty nejvySSi chufové naroky

@ priprava nasich jidel je snadnd a jednuduchd

SPOLUPRACUJTE S NAMI
Udélame z Vasi hospody ,restauraci“ a privedeme k Vam nové hosty

s
6 © C

Vybavime Vam provozovnu Jidlo zdarma dovezeme Personal zaskolime f Vy uz jen jidlo podavdte
Bezplatné Vam poskytneme vSe potfebné k Vy si Jidlo Markyz objednate a my bezplatné Pripravu Jidla Markyz zvladne GipIng kazdy. S na§im vybavenim pfipravu Jidla Markyz zvlad-
pripravé Jidla Markyz a k jejimu servirovani jidlo dovezeme na misto Vasi provozovny Vas personal béhem chvilky zaSkolime, aby nete rychle a snadno. Jidlo Markyz bghem par
(malou rozpékaci troubu, servirovac talff, a to bez jakychkoliv limitd a nutnych odbérd. Jidlo Markyz bylo pfipraveno k servirovani minut rozpecete v nasi rozpékaci troubd
krdjed na pizzu). Vybavime Vas jidelnimi ve Vasi provozovné. a miZete ihned podavét svym zdkaznik(m.

listky a propagadnimi materidly.
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Informace o pfitamnosti alergent naleznete na www.jidlomarkyz.cz.
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Katalog konéi, spolupréce miiZe zacit
volejte 739 017 755, nebo piSte na objednavky@jidlomarkyz.cz

Carling West s.r.0.

Makovskeho 1177/1 +420739 017 755 jidlo_markyz
Praha 8 - Repy objednavkyGjidlomarkyz.cz ) ]
163 00 Praha 6 wwwjidlomarkyz.cz ﬂ Jidlo Markyz
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